3 # ‘

- il
_:/1 7 wv MarktstraBe 4

” 'u k% 89143 Blaubeuren
1" ‘\ (=G 0A A’ Fon+49(0)7344.96989-0
/h% Fax +49(0) 73 44.9 69 89 - 69

== info@ochsen-blaubeuren.de
SuFERiR www.ochsen-blaubeuren.de

mc HOTEL-RESTAURANT OCHSEN
& " Hermann Unséld
gy

Aperitif—Empfehlunq

Prosecco Frizzante € 490
Prosecco “Spritz” mit Aperol 7,40
Limoncello “SPRITZ” 7,40

Alkoholfreie Erfrischung 04 It.
Sanbitter—Maracuja—CocktaiI € 5,60

\Vein vom FaB als “Viertele®, Va It. ausgeschenkt
2024er “Pinot grigio” -trocken-,

Kaiserstuhl-Kellerei Friedrich Kiefer, Eichstetten 6,40
2023er “Sangiovese del Rubicone” -trocken-,

Vinicola Terra Serena, Veneto 6,40
Vorsgeisen

Salate der Saison (Beilagensalat) 6,90
Auber‘ginen-Tatar‘ auf Gazpacho-Tomaten

am sommerlichen Salatbukett 15,60
Parmaschinken mit Honigmelone 15,80
Su en

Kraftbriihe mit Eierfladle 6,80
Kraftbruhe mit einer Maultasche 7,20

Vegetarisch

Ratatouille Nicoise, provenzalisches
Gemuseragout mit Paprika, Tomaten,
Zwiebeln, Auberginen und Zucchini
dazu Dampfkartoffeln

Aus heimischen Waldern

Ragout vom Reh mit Champignons
dazu Preiselbeeren und Spatzle vom Brett 23,90
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Alt—schwébische Spezialitat

Eingemachtes Kalbfleisch

schwabisches Ragout von der Kalbsschulter
in heller RieslingsofRe mit Champignons
dazu Butternudeln €

Ratatouille Nicoise

Flank-Steak vom Alb-Rind

mit hausgemachter Krauterbutter gebraten
auf Ratatouille-Gemuse

dazu Kartoffelkrapfen

Koteletl:e vom Albler Milchlamm
auf Ratatouille-Gemiise
dazu Kartoffelkrapfen

Frischer Fisch

Filets von der Dorade auf der Haut gebraten

auf Ratatouille-Gemiise
dazu Dampfkartoffeln

Pochierter Saibling
auf WeiBweinsolie
dazu Blattspinat und Butternudeln

Standardqerichte

Hausgemachte Maultaschen
gerostet in Ei mit Salatteller

Schweizer Sahnelendchen vom Schweinefilet

in feiner Riesling-Rahmsole
dazu Spatzle vom Brett

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
dazu Pommes frites

Schwabischer Rostbraten vom Alb-Rind
mit Rostzwiebeln dazu Spatzle vom Brett

Filetsteak (220 gr.) vom Albler Rind

an Krauterjus mit grinen Pfefferbeeren
dazu Pommes frites
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Desser‘ts

Affogato al caffe (Espresso & Vanilleeis) € 6,10
Joghur‘tmus—Schnitte

dazu 2-erlei vom Rhabarber 8,80
Gemischtes Bauernhof-Eis mit Sahne 7,10

Bauernhof—VanilIerahmeis mit

-heiflen Himbeeren und Sahnehaube 9,40
-hei3er Schokolade und Sahnehaube 9,40

Bierqarten—SpeciaIs, Salate und kalte Gerichte

Hausgemachte Teller-Sulz -mit Brot € 1390
-mit Bratkartoffeln 17,90

Gebackener Camembert

mit Preiselbeer-Sahne
an sommerlichen Blattsalaten

Rindfleischsalat mit Paprika & Champignons

mariniert mit Olivendl und Aceto Balsamico
dazu Bratkartoffeln

Spar‘e-Ribbs mit Barbecue-Sof3e
dazu Pommes frites (ca. 15 bis 20 min.)

Salatplatte wahlweise mit:

-Paniertem Schweineschnitzel

-Gebratenen Filetstreifen
vom Rind, Kalb und Schwein

-Geréucher‘tem “Blautal-Forellenfilet®

-Rinder-Filetsteak (220 gr.) vom Alb Rind




