Aperitif—Em pfehlung

Prosecco Frizzante € 490

Sherr‘y Sandemann "dry" 9,20

Portwein Sandemann rot 9,30

Limoncello “SPRITZ” 7.40

Vorsgeisen

Salate der Saison (Beilagensalat) € 6,90

Feldsalat im Kartoffeldressing
mit Speckstreifen und Weil3brot-Croutons 9,60

Fangfrische Gronland-Crevetten

mit Olivendl und Sherryessig mariniert
am herbstlichen Salatbukett 15,50

SU en

Kraﬂ:bruhe mit Eierfladle 6,80

Kraftbruhe mit einer Maultasche 7,20

Spezialitéten

Kénigsberger Klopse

in Weilwein-Kapernsolie
dazu Butterreis 18,60

Ragout vom Albler Kalbsherz & Kalbsziingle

mit WWurzelgemuise im sauren Madeira-Sofle
gekocht dazu Semmelknédel 18,90

Frikassee vom Huhn in heller Sof3e

dazu Blattspinat
und Butterreis 18,90

Geschnetzeltes vom Rinder- und Schweinefilet
in Dijon-Senf-Sol3e

dazu Spatzle vom Brett 21,60
Ochsenbéckle

weich geschmort in dunkler Lembergersof3e

dazu Gemise und Spatzle vom Brett 26,90

Wein vom Fal als “Viertele“, Va It.

2024er “Pinot grigio” -trocken-,
Kaiserstuhl-Kellerei Kiefer, Eichstetten 6,40

2023er “Sangiovese del Rubicone” -trocken-
Vinicola Terra Serena, Veneto 6,40

Alkoholfreie Erfrischung, 0,4 It.
Sanbitter—l\/laracuja-CocktaiI 0,60

Ente gut - alles gut

1/2 Schwabische Bauern-Ente

knusprig im Rohr gebraten
dazu Apfelrotkohl und Semmelknédel
€ 29,50

Aus heimischen Waldern

Ragout vom Reh mit Champignons
dazu Preiselbeeren
und Spatzle vom Brett

Medallions vom Hirschricken
rosa gebraten in Portweinsol3e
mit Preiselbeerbirne

dazu Kartoffel-Kroketten

Albler Milchlamm

Koteletts vom Albler Milchlamm

rosa gebraten auf Krauterjus
dazu Gemise und Kartoffelgratin

Frischer Fisch

Z anderfilet auf der Haut gebraten
auf WeiBweinsofie
mit Blattspinat und Bandnudeln

Kiichenzeiten:
von 11:45 Uhr bis 14:00 Uhr
Bestellannahme Kiche bis 13.45 Uhr

von 18:00 Uhr bis 21:30 Uhr
Bestellannahme Kiiche bis 21:00 Uhr

Ruhetag: Sonntag & Montag

Die Oxbar ist sonntags & montags zur
Getrankebewirtung geoffnet!

Standardqerichte

Hausgemachte Maultaschen
gerostet in Ei mit Salatteller € 18,90

(Gesottenes Ochsenfleisch vom Tafelspitz

in wurziger MeerrettichsolBe
dazu Dampfkartoffeln 23,90

Schweizer Sahnelendchen vom Schweinefilet
in feiner Riesling-Rahmsofe
dazu Spéatzle vom Brett 24,60

Wiener‘ Schnitzel vom Kalb
dazu Pommes frites 27,30

Schwébischer Rostbraten vom Alb-Rind

mit Rostzwiebeln dazu Spatzle vom Brett 29,90
oder alternativ:
mit Késspatzle im “Pfannle” serviert 32,60

Filetsteak (220 gr.) vom Albler Rind
an Krauterjus mit griinen Pfefferbeeren
dazu Pommes frites 37,90

Vegetarisch

Hausgemachte Schupfnudeln mit
sautiertem Spitzkohl und Krautersaitlingen 18,30

Késspétzle—Pfanne

mit Emmentaler, Sahne und Rostzwiebeln
dazu Salate der Saison
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Hausgemachtes Hanf-Eis W
aus regionalem Hanf
von “Sélls Hof aus Sonderbuch® mit Eierlikér 5,40

Schwabische Apfelktchle in Zimt & Zucker
dazu Bauernhof-Vanilleeis und Sahne 8,90

Gemischtes Bauernhof-Eis mit Sahne 7,10

Bauernhof—VaniIIerahmeis mit
-heiBen Himbeeren und Sahnehaube 9,40
-heiBer Schokolade und Sahnehaube 9,40




